RESTAURANT

Herzlich willkommen

Wir heilRen Sie auf das Herzlichste willkommen in unserem
, Tafelhuus".

Als wir dieses Hotel 2016 erbauten, wollten wir flr unsere
Gaste auch einen Ort zum Verweilen, zum GenieRen, fir
behagliche und gesellige Stunden schaffen. Und wir wollten
eine Botschaft senden an die Wismarer, an ihre und unsere
Gaste. Wir wollen eine besondere kulinarische Adresse in
Wismar sein. Bei uns darf man sich niederlassen, sich wie zu
Hause, sich wohl fiihlen, bei Tisch sitzen, schlemmen,
schwelgen, dinieren...

Darum wahlten wir sehr bewusst den Namen fiir unser
Restaurant "Tafelhuus", der in seinem Wort beides vereint-
die Tafel und das Zuhause.

Wir freuen uns, dass Sie unsere Gaste sind und wollen Sie
gern in modernem Ambiente und nach allen Regeln der
gastronomischen Kunst verwohnen.

Das Team vom ,, Tafelhuus"
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Getrdnkekarte

APERITIFS

Hausmarke Sekt ,,Schloss Biebrich”
0,11 -5,50 Euro-

Prosecco Montelvini
0,11 -4,50Euro-

Champagner Alfred Gratien
0,11 -6,50 Euro-

Campari Orange
0,11 -6,50 Euro-

Sherry Dry
5cl  -5,50 Euro-

Sherry Medium Dry
5¢l -5,50 Euro-

Martini Bianco
4cl  -5,50 Euro-

Hugo
-800 Euro-

Aperol Spritz
-800 Euro-

Lillet Wild Berry
-8,00 Euro-

MINERALWASSER

Griistrower Mineralwasser medium
0,251/0,751 -2,80/5,20 Euro -

Griistrower Mineralwasser medium
0,251/0,751 -2,80/5,20 Euro -
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca Cola/Cola light/Cola Zero
0,21 -2,80 Euro-

Fanta
0,21 -2,80 Euro-

Sprite
0,21 -2,80 Euro-

Mezzo Mix
0,21 -2,80Euro-

Thomas Henry Tonic Water
0,21 -3,40 Euro-

Thomas Henry Bitter Lemon
0,21 -3,40 Euro-

Thomas Henry Ginger Ale
0,21 -3,40 Euro-

Vio Bio Apfelschorle/Johannisbeerschorle
0,21 -3,50 Euro-

Vio Bio Rhabarberschorle
0,21 -3,50 Euro-

Klindworth Apfelsaft
0,21 -3,50 Euro-

Schwarzer Johannisbeernektar
0,21 -3,20 Euro-

Traubensaft
0,21 -3,20 Euro-

Kirschnektar
0,21 -3,20 Euro-

Tomatensaft
0,21 -3,20 Euro-

Orangensaft
0,21 -3,20 Euro-

KiBa
0,31 -3,20 Euro-
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BIERE

Carlsberg vom Fass
0,251/0,41 -3,30/4,50 Euro -

Alster
0,251/0,41 -3,30/4,50 Euro -

Liibzer alkoholfrei
0,331l -3,80 Euro -

Duckstein vom Fass
0,31/0,51 -3,80/4,50 Euro -

Paulaner Hefeweizen
0,51 -5,30Euro -

Paulaner Kristallweizen
0,51 -5,30Euro -

Paulaner alkoholfrei
0,51 -5,30Euro -

Paulaner alkoholfrei Zitrone
0,51 -5,30Euro -
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UNSERE WEINE IM OFFENEN AUSSCHANK

Weifsweine

Nimm dir Zeit fiir Mee(h)r
Rheinhessen/Riesling
0,11/0,21/0,751  -4,50/7,50/24,00 Euro -

Frescobaldi Pomino Bianco
Toscana/Pinot Blanc
0,11/0,21/0,751 -6,50/12,00/36,00 Euro -

Nimm dir Zeit fur Mee(h)r
Rheinhessen/Grauburgunder
0,11/0,21/0,751  -4,50/7,50/24,00 Euro -

Manz Scheurebe Kalkstein
Trocken/Rheinhessen
0,11/0,21/0,751 -5,00/7,50/26,00 Euro -

Roséweine

Manz Rose Pinot Meunier/Syrah
Trocken/Rheinhessen
0,11/0,21/0,751  -4,50/7,50/23,50 Euro -

Les Parcelles Rosé 2018
Bordeaux/Cabernet Sauvignon, Merlot

0,11/0,21/0,751 - 4,50/7,00/29,00 Euro -

Rotweine

Cipriano Merlot 2019
Verolanuova/ltallia
0,11/0,21/0,75 1 -3,50/5,50/19,50 Euro -

Blauer Zweigelt/Doméne
Wachau,/Osterreich
0,11/0,21/0,751 -5,00/8,00/25,00 Euro -
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UNSERE FLASCHENWEINE

Schaumweine
DEUTSCHLAND

Hausmarke Schloss Biebrich
0,751 -18,00 Euro-

Menger-Krug
Pinot Brut, Deidesheim
0,751 -35,00 Euro-

FRANKREICH (LOIRE)

Crémant de Loire Brut ,Blanc de Blanc”
0,751 -29,00 Euro-

Crémant de Loire Brut ,Rosé selection”
0,751 -29,00 Euro-

FRANKREICH (CHAMPAGNE)

Champagne Cuvée Extra Brut N° 739
Domaine Jacquesson
0,751 -69,00 Euro-

Alfred Gratien Champagne Classique
Epernay
0,751 -59,00 Euro-

SPANIEN

Sumarroca Cava Gran Brut Allier, 2010
0,751 -45,00 Euro-

ITALIEN

Prosecco Montelvini
0,751 -23,00 Euro-
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UNSERE FLASCHENWEINE

Weifweine
DEUTSCHLAND (BADEN)

Ruldnder, Spatlese ***, trocken 2010
Reinhold und Cornelia Schneider (Kaiserstuhl)
0,751 -33,00 Euro-

DEUTSCHLAND (PFALZ)

Von Buhl, Riesling, trocken, 2017
Reichsrat von Buhl (Deidesheim)
0,751 -25,00 Euro-

Riesling ,Forster”, trocken, 2014
Reichsrat von Buhl (Deidesheim)
0,751 -29,00 Euro-

DEUTSCHLAND (RHEINGAU)

Kiedricher Riesling, trocken, 2015
Robert Weil
0,751 -49,00 Euro-

Kiedricher Grafenberg Riesling, Erstes Gewachs, 2011
Robert Weil
0,751 -89,00 Euro-

Rauenthaler Gehrn Riesling Spatlese 1976, trocken
Kloster Eberbach
0,381 -46,00 Euro-

FRANKREICH (BURGUND/CHABLIS)

Chablis 1er Cru Grand Cuvée, Chardonnay, 2016
La Chablisienne
0,751 -45,00 Euro-

Chablis 1er Cru Vaudésir, Chardonnay, 2011
Christian Moreau
0,751 -69,00 Euro-

FRANKREICH (BURGUND/COTE DE BEAUNE)

Puligny-Montrachet, Chardonnay, 2013
Bernard Moreau
0,751 -69,00 Euro-
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UNSERE FLASCHENWEINE

Weifweine
FRANKREICH (BURGUND/COTE CHALONNAISE)

Rully 1er Cru ,,La Pucelle”, Chardonnay, 2014
Domaine Jacquesson
0,751 -55,00 Euro-

FRANKREICH (ELSASS)

Andlau Gewiirztraminer, Vieille Vigne, 1983
Domaine Gresser
0,751 -109,00 Euro-

FRANKREICH (LOIRE)

Sancerre Blanc ,,Chéne Marchand”, 2012
Domaine Gérard Millet
0,751 -45,00 Euro-

FRANKREICH (RHONE)

Les Lézardes Blanc, Viognier, 2012
René Rostaing
0,751 -55,00 Euro-

ITALIEN (SUDTIROL)

Terlaner, DOC, 2017
Cuvée (Weifsburgunder, Chardonnay, Sauvignon Blanc)
Cantina Terlan
0,751 -35,00 Euro-

Winkl Sauvignon, DOC, 2015
Cantina Terlan
0,751 -35,00 Euro-

ITALIEN (LOMBARDEI)

Prestige Lugana, Lugar, 2015
Ca Maiol
0,751 -29,00 Euro-

Soave ,Salvarenza“, Garganega, 2007
Azienda Agricola Gini
0,751 -49,00 Euro-
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UNSERE FLASCHENWEINE

Weiflweine
SPANIEN (VALDEORRAS)

Guitian Sobre Lias, Godello, 2014
Bodegas Le Tapada
0,751 -29,00 Euro-

SPANIEN (RUEDA)

Verdejo, 2015
José Pariente
0,751 -29,00 Euro-

Sauvignon Blanc, 2016
José Pariente
0,751 -28,00 Euro-

SPANIEN (RIAS BAIXAS)

Terras Gauda O Rosal, 2015
Cuvée (Albarifio, Loureira, Caifio)
Bodegas Terras Gauda
0,751 -32,00 Euro-

Rotweine
DEUTSCHLAND (BADEN)

Burkheimer Feuerberg Kesselberg, Spatburgunder, trocken, GG VDP. GroRe Lage, 2016
Weingut Bercher (Kaiserstuhl)
0,751 -69,00 Euro-
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UNSERE FLASCHENWEINE

Rotweine
FRANKREICH (BORDEAUX)

Chateau Monbousquet, Grand Cru, 2001
Cuvée (Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon)
Chéteau Monbousquet/Saint-Emilion
0,751 -109,00 Euro-

Pavie Macquin, Grand Cru, 2001
Cuvée (Merlot, Cabernet Franc)
Chéteau Pavie Macquin/Saint-Emilion
0,751 -95,00 Euro-

Chateau Beau Soleil, Merlot, 1999
Familles Arcaute et Audy/Pomerol
0,751 -65,00 Euro-

Chateau de Fieuzal, Grand Cru, 2003
Cuvée (Cabernet Sauvignon, Merlot)
Chdteau de Fieuzal/Pessac-Léognan

0,751 -69,00 Euro-

Chateau Smith Haut Lafitte, Grand Cru, 2006
Cuvée (Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot)
Chdteau Smith Haut Lafitte/Pessac-Léognan
0,751 -89,00 Euro-

FRANKREICH (BURGUND)

Chassagne-Montrachet 1ler Cru Clos Saint Jean, Pinot Noir, 2006
Lamy-Pillot
0,751 -69,00 Euro-

Morgon Cote du Py, Beaujolais, 2013
Jean Foillard/Beaujolais
0,751 -55,00 Euro-
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UNSERE FLASCHENWEINE

Rotweine
FRANKREICH (RHONE)

Les Lézards Rouge, Syrah, 2010
René Rostaing
0,751 -49,00 Euro-

Cote-Rotie Cuvée Terroirs, Viognier, 2002
René Rostaing
0,751 -68,00 Euro-

Saint Joseph ,,Silice”, Syrah, 2014
Coursodon
0,751 -49,00 Euro-

FRANKREICH (LANGUEDOC)

Cigalus, 2014
Cuvée (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Grenache, Syrah, Merlot, Carignan)
Gérard Bertrand
0,751 -75,00 Euro-

ITALIEN (VENETO)

Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC ,,Il Vegro“, 2015
Brigaldara
0,751 -29,00 Euro-

ITALIEN (PIEMONT)

Barbera d‘Asti Ca’ di Pian, 2013
La Spinetta
0,751 -35,00 Euro-

Sito Moresco, 2014
Cuvée (Nebbiolo, Cabernet Sauvignon, Merlot)
Angelo Gaja
0,751 -62,00 Euro-

Ginestrino, Nebbiolo, 2014
Conterno Fantino
0,751 -49,00 Euro-

Barolo ,Sori Ginestra“, Nebbiolo, 2009
Conterno Fantino
0,751 -89,00 Euro-
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UNSERE FLASCHENWEINE

Rotweine
ITALIEN (TOSKANA)

La Ricolma, Merlot, 2002
San Guisto a Rentennano
0,751 -69,00 Euro-

Chianti Classico, 2014
Fontodi, Panzano
0,751 -39,00 Euro-

Brunello di Montalcino, Sangiovese, 2009
Il Marroneto
0,751 -63,00 Euro-

Le Serre Nuove, 2010

Cuvée (Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc)
Tenuta dell” Ornellaia
0,751 -69,00 Euro-

ITALIEN (SIZILIEN)

Santagostino Baglio Soria Rosso, 2012
Cuvée (Nero D’Avola und Syrah)
Firriato
0,751 -32,00 Euro-

ITALIEN (APULIEN)

Selvarossa Riserva, 2012
Cuvée (Negroamora, Malvasia Nera)
Cantine due Palme
0,751 -69,00 Euro-

SPANIEN (RIOJA)

Solabal Reserva, Tempranillo, 2009
Bodega y Vinedos Solabal
0,751 -39,00 Euro-

Macan Clasico, Tempranillo, 2012
Vega Sicilia — Benjamin de Rothschild
0,751 -57,00 Euro-
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UNSERE FLASCHENWEINE

Rotweine
SPANIEN (TORO)

Pintia, Tempranillo, 2012
Bodegas Pintia-Vega Sicilia
0,751 -62,00 Euro-

SPANIEN (CASTILLA Y LEON)

Mauro, Tempranillo, 2014
Bodega Mauro
0,751 -49,00 Euro-

SPANIEN (RIBERA DEL DUERO)

Aalto, Tempranillo, 2014
Ribera Aalto
0,751 -52,00 Euro-

Hacienda Monasterio, 2013
Cuvée (Tinto Fino, Cabernet Sauvignon, Merlot)
Hacienda Monasterio
0,751 -69,00 Euro-

SPANIEN (PRIORAT)

Clos Mogador, 2013
Cuvée (Garnacha, Carina, Cabernet Sauvignon, Syrah)
René Barbier
0,751 -85,00 Euro-

SPANIEN (PENEDES)

Mas la Plana, Cabernet Sauvignon, 2012
Miguel Torres
0,751 -69,00 Euro-
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HEISSGETRANKE

Café Creme
-2,90 Euro-

Kaffee koffeinfrei
-2,90 Euro-

Cappuccino
-3,40 Euro-

Milchkaffee
-3,50 Euro-

Espresso
-2,80 Euro-

Doppelter Espresso
-3,60 Euro-

Latte Macchiato
-4,20 Euro-

HeiRe Schokolade mit Sahne
-3,90 Euro-

HeiRe Milch mit Honig
-3,90 Euro-

Glas Tee verschiedene Sorten
-2,80 Euro-

Kénnchen Tee
-4,60 Euro-
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SPIRITUOSEN (4 cl)

Ramazotti
- 4,50 Euro -

Fernet Branca
- 4,50 Euro -

Jagermeister
- 4,50 Euro -

Baileys
- 4,50 Euro -

Aalborg Jubilaums, Line Aquavit
- 4,50 Euro -

»Mann un Fru“ Rostocker Doppelkiimmel
- 4,50 Euro -

Strothmann Weizenkorn
- 4,50 Euro -

Sambuca
- 4,50 Euro -

Helbing Kiimmel
- 3,80 Euro -
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LONGDRINKS

Gin Tonic
Gin Tonic (4 cl Hendricks Gin & 0,2 | Thomas Henry Tonic
-8,50 Euro-

Gin Tonic
Gin Tonic (4 cl Monkey 47 Gin & 0,2 | Thomas Henry Tonic
-9,50 Euro-

Gin Tonic
Gin Tonic (4 ¢l Gin Sul & 0,2 | Thomas Henry Tonic
-10,50 Euro-

Gin Tonic
Gin Tonic Gin Tonic (4 cl Skin Gin & 0,2 | Thomas Henry Tonic
-11,50 Euro-

Campari Orange
-6,50 Euro-

Wodka Lemon
-7,50 Euro-

Cuba Libre
-7,90 Euro-
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GIN (4 cl)

Hendricks Gin

Der Hendrick’s Gin offenbart im Aroma erfrischende, reiche Noten, bei denen Frucht,
Wacholder und Kréuter auf Gurke treffen. Dasselbe gilt fiir den gehaltvollen, aussagekrdftigen
Geschmack. Insgesamt verstrémt die Spirituose ein sommerliches Flair und sorgt sowohl fiir
Abwechslung als auch fiir gute Laune. Florale Téne von Rosen bestimmen das Bild, wéhrend der
Gin kaum bittere Beiklinge und nur wenig Wacholder mitbringt.

- 6,50 Euro -

Monkey 47

Der Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin présentiert sich von der facettenreichen Seite, gilt aber
gleichzeitig als harmonisch. Er sorgt im Aroma mit Zitrusfriichten, Blumen und einem
holzigen Beiklang fiir Frische. Wacholder und Kréuter schwingen mit und machen sich auch
im Geschmack bemerkbar. Der Schwarzwdilder Gin wirkt am Gaumen rein, gehaltvoll
und komplex. Cranberries, sduerliche Fruchtigkeit und etwas Waldiges gesellen sich zu
floralen und wiirzigen Ténen.

- 8,50 Euro -

Skin Gin

Skin Gin bietet eine Geschmacksoffenbarung, die neben Wacholder von Marokkanischer Minze und
Zitrusnoten geprdgt ist, doch mit der Klarheit und bitteren Wiirze des klassischen Dry Gins. Sein
belebendes Aroma verleiht ihm einen unverwechselbar frischen, milden Geschmack, der tiberraschend
ist und alle Sinne fiir die schénen Dinge des Lebens 6ffnet.

-9,50 Euro -
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DIGESTIFS & CO. (4 cl)

Obstbrinde

Schwechower Edelbrand Himbeergeist
- 7,50 Euro -

Schwechower Edelbrand Birne
- 7,50 Euro -

Schwechower Edelbrand Mirabelle
- 7,50 Euro -

Schwechower Zwetschge
- 7,50 Euro -

Ziegler Zwetschge
- 7,50 Euro -

Ziegler Williamsbrand
- 10,50 Euro -

Ziegler Quitte
- 14,50 Euro -

Ziegler Sauerkirsch
-14,50 Euro -

Sanddorngeist
- 6,90 Euro -
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GRAPPA

Nonino Chardonnay Monovitigno Grappa

Zartrauchiger Duft von Niissen und Vanille, weinig, vollmundig, anhaltender wiirziger Abgang.

- 6,50 Euro -

Grappa Tre Soli Tre von Berta

Duft faszinierend mit grofSer Persénlichkeit. Herrliches Konzert der Gefiihle, in dem das reife
Obst (Johannisbeere, Aprikose, Sauerkirsche), der Kakao und die Vanille hervorstechen. Im Geschmack
bestdtigen sich die verlockenden Gefiihle, die der Duft verspricht.

- 18,50 Euro -

Cantina Privata Grappa di Nebbiolo Barrique

Durch die lange Lagerung in Barriques zeigt er begeisternde weiche, komplexe und samtige
Aromen mit Ankléngen von Vanille, die sich nahezu ideal mit den Charakteristika der
Nebbiolo Traube, ihrer Frische sowie eindeutiger Aromatik verbinden.

- 15,50 Euro -

Grappa Di Nebbiolo Da Barolo, Mazetti d’Altavilla

Besonders beeindruckend bei diesem Grappa sind die schénen Vanillenoten, seine kriiftige
Wiirze und die volle Frucht. Dazu kommen feine Aromen von Niissen und getrockneten Friichten.

-9,50 Euro -
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FEINE SPIRITUOSEN AUS WISMAR

Edler Brand von der Wildkirsche 42 % vol

Das Wildkirschwasser aus der kleinen Frucht der wild wachsenden Vogelkirsche ist tiber
25 Jahre gereift und in Steinzeug gelagert, hat es ein volles, duftiges und strukturiertes Aroma und
ist ein seltener aromatischer Genuss.

- 7,90 Euro -

Edler Brand von der Reineclauden 42 % vol

Geniefsen Sie den Duft und Geschmack der gelb griinen Edelpflaume, 25 Jahre gereift und
im Steinzeug gelagert, benannt nach einer franzédsischen Kénigin aus dem 15. Jahrhundert.
Inzwischen ist diese alte Frucht recht selten geworden.

-9,50 Euro -

Premium Roter Orangen-Bitter Likér 38 % vol

Destillate aus Zitrusfriichten und kalt gewonnene Extrakte aus Pomerénzchen,
Enzianwurzeln, Alpenkrdutern und erlesenen exotischen Gewdirzen.

- 7,50 Euro -
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FEINE SPIRITUOSEN AUS WISMAR

Anno 1452 Keyserlicher Aqua Vitae 42 % vol

Schon Kaiser Friedrich Il genoss im 15. Jh. ,Aqua Vitae”. Im Jahr seiner Krénung in Rom 1452,
griindete der Brauer Hinricus Noyte das Brauhaus Nr. 1 am Lohberg zu Wismar und stellte
einen ,,Aqua Vitae” her. Und so stellen wir ihn noch heute her

-9,90 Euro -

Papagoyen Rum 40 % vol

Die Papagoyen Gesellschaft Wismar importierte bereits im 16. Jh. feinen Rum.
Diese begehrte Spirituose haben wir in der besten Qualitdt importiert.
Wismarer PAPAGOYEN RUM feinster Rum aus Jamaika, der Papageien Insel.

-9,90 Euro -

Wismarian Dry Gin 45 % vol

Total unbdndiger Genuss, kraftvoll, lebendig, unverwechselbar klar und urspriinglich.
Die krdftigen Wacholder Aromen umspilt von den feinen
Diiften der geheimnisvollen , Botanicals” des Hinr. Noytes Rezeptes.

-9,90 Euro -

Baltach Wismarian Single Malt Whisky

Wdhrend der mind. 3jdhrigen Reife in Bourbon und Sherry Fdssern entwickeln sich ein
Vielzahl an Aromen, die an Holz, Vanille und dunkle Beeren erinnern. ,,Am Muir Baltach”,
der gdlische Name der Ostsee, ist Namensgeber fiir diesen Whisky.

-11,50 Euro -

Wismarian Sloe Gin 28 % vol

WISMARIAN DRY GIN komponiert mit dem Saft vollreifer Schlehen, ein Lik6r gemdpfS alter
engl. Tradition. Die feinherbe Geschmacksnote der Schlehe und die feine Wacholdernote des
Gins mit seinen Aromen zu einer geschmackvollen Sinfonie.

- 7,90 Euro -
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COGNAC/BRANDY

Hennessey Fine de Cognac

Ein einzigartiger Blend aus dem Hause Hennessy, weltweit anerkannt fiir seine hohe Kunst
der Assemblage. ca. 60 Eaux-de-Vie, sorgfiltig in alten Féssern gereift, bilden die
Grundlage diesen eleganten und weichen Cognac mit betont floralen und fruchtigen Noten.

-9,90 Euro -

Cardenal Mendoza

Besonders charakteristisch fiir Cardenal Mendoza ist seine dichte mahagonibraune Farbe. Seine
flllige, geschmeidige StifSe ist geprcigt von deutlichen Eichenholz- und Sherry-Oloroso-Ténen.
Cardenal Mendoza ist ein ausdrucksstarker Brandy de Jerez mit spirbarer Reife und nachhaltigem Ausklang.

- 8,90 Euro -

Gran Duque d’Alba

Hochwertiger Solera Gran Reserva Brandy, unvergleichlicher Geschmack durch erlesene
Weiflweine und Einlagerung in ehemaligen Sherry-Fdssern, Kréftiges Aroma nach Weinester
und Balsamico, Réstnoten und Vanille im Geschmack.

- 7,90 Euro -

Carlos |

Im Glas prdsentiert sich Carlos | XO in sattem Mahagoni, sein Bukett ist vielschichtig, mit Noten
von gerdsteten Mandeln, Muskat und der feinen StifSe von Vanille. Auf der Zunge entwickelte
er sich ausgewogen, mit fruchtigen Ankldngen und einer Spur Siifse, kombiniert mit schéner Wiirze
von Muskat und Mandel. Der Nachklang gestaltet sich langanhaltend und warm, mit etwas
Siifse von Toffee, dabei leicht trocken.

-6,90 Euro -

1866

Dieser feine spanische Brandy wird in der Region Malaga hergestellt und gehért zu den
besten und feinsten seiner Art. Der 1866 Brandy Gran Reserva lagerte 12 Jahre in Fdssern
aus Eichenholz. In der Nase elegant und vielschichtig mit Noten von Trockenfriichten, zeigt er
sich am Gaumen komplex, sanft, weich und fruchtig mit leichten Holz- und Vanillenoten.
Sein Abgang ist langanhaltend und wdrmend.

- 19,50 Euro -
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Getrdnkekarte

RUM

Ron Zacapa XO Solera Rum

Der ausgewogene mahagonifarbene Ron Zacapa XO Solera Rum zeigt eine perfekte Kombination
von StifSe, Gewdirzen, Friichten und Geist. Am Gaumen lang, glatt und sifs mit einem
Gewicht von dunklen Kirschen, Schokolade und intensiven Aromen nach getrockneten Friichten
wie Sultaninen, Datteln und Pflaumen gefolgt von siifser Eiche, Gewdirzen, Nelken, Vanille
und Zimt mit leichten Noten nach Mango und Himbeeren mit einem subtilen Hauch von Ingwer.

- 15,50 Euro -

Pyrat XO Reserve Rum

Rum XO Reserve ist ein Premium Blend aus langgelagerten Einzelrums aus Anguilla und
besitzt eine ausgeprdgte Orangennote, mit etwas Marzipan und schwerer, fast sirupartiger,
stifSer Fruchtigkeit. Schwerer und stifSer Duft, Aromen von Marzipan, Vanille und Orangeat.

Im Geschmack wieder viel Orangeat, herb-sifs, recht fruchtig, sehr mundfiillend und schwer, fast
Likérartig, ein absoluter Dessert-Rum, im Nachklang lang und geschmeidig.

- 6,50 Euro -
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RESTAURANT

Getrdnkekarte

WHISKEY

HIGHLANDS

Glenmorangie Lasanta Sherry Cask Finish
Wunderbar siifse Rosinen mit Sherry-Geschmack, Orangenviertel, Walnuss
und Butterkaramell verschmelzen zu warmen wiirzigen Noten.

- 8,90 Euro -

LOWLANDS

Glenkinchie 12 Jahre Single Malt
Zu Beginn sifs und weich, dann zunehmend blumig. In der Mitte des Gaumens rein, gefolgt
von Buttercreme, Zitronenkdsekuchen und Freesien. Aromatische Vanille, frisch geschnittene Blumen
und darunter reine Réstaromen. Am Gaumen wird er zunehmend sifs und cremig.

-7,90 Euro -

ISLAY

Laphroaig 10 Jahre Islay Single Malt
Der Rauch dieses speziellen Torfes, den es nur auf Islay gibt, verleiht Laphroaig sein einzigartiges
und vielfdltiges Aroma. Uberraschende Stifse mit Nuancen von Salz und Schichten erdigen
Geschmacks. , The favorite Whiskey of His Royal Highness, Prince Charles, Duke of Wales”.

- 6,90 Euro -
Bunnahabhain 12 Jahre Islay Single Malt

Frisch im Aroma mit Nuancen von Niissen, Karamell und feiner Rauchnote. Leicht im Geschmack
mit einem Hauch von Vanille, Wallntissen und Malz. Im Abgang lang anhaltend und leicht siifs.

-9,90 Euro -

Lagavulin 16 Jahre Islay Single Malt
Kréftige, rauchige Torfnoten, 6lig und sehr komplex mit einer kraftvollen Sherry-Siifse,
durch einen finalen Ausbau in Sherry Fdssern. Er ist ein etablierter Klassiker, sehr stark,
torfig, rauchig und mit einem sehr langen Abgang.

-11,50 Euro -

THE ISLANDS

Talisker 10 Jahre Single Malt
Eine volle Siifse von Trockenfriichten mit Ankléngen von Rauch und starken Gerstenmalzaromen,
wdrmend und intensiv. Am Gaumen pfeffrig sowie rauchig-sifsem Charakter. Im Abgang tberwdltigend,
lang anhaltend, wédrmend und mit einer appetitlichen SiifSe.

-6,50 Euro -
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